
 

 

 

 

FICHA TECNICA 
 

HIGADO DE RES 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

Órgano glandular de color marrón intenso y de gran Actividad metabólica. 

 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -19° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               3.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 

 



 

 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              s 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   1x OE ufc/gr 

escherichia coli                   1x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       1x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y 3 ªC la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 21 días para producto empacado al vacío. 

 

 



 

 

 

FICHA TECNICA 
 

CARNE DE RES 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

carne de res localizada en la parte trasera del animal, de contextura dura, muy 
fibrosa y con un bajo porcentaje de grasa, apta para moler, cocinar y desmechar. 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -20° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 

 

 



 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y 3 ªC la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 21 días para producto empacado al vacío. 

 

 

 



 

 

 

FICHA TECNICA 
 

CARNE DE RES MOLIDA 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

carne de res localizada en la parte trasera del animal, de contextura dura, muy 
fibrosa y con un bajo porcentaje de grasa, apta para moler, cocinar y desmechar. 

 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -20° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 

 



 

 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y 3 ªC la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 21 días para producto empacado al vacío. 

 

 



 

 

 

 

 

FICHA TECNICA 
 

LOMO DE CERDO 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

Es cada una de las dos piezas de la carne del cerdo que están junto al espinazo y 
bajo las costillas del animal. Suele tener una forma cilíndrica la familia de los 
suidos, a la cual pertenece el cerdo, procede del jabalí o cerdo salvaje. 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -20° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 



 

 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y 3 ªC la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 21 días para producto empacado al vacío. 

 

 



 

 

 
FICHA TECNICA 

 

PAJARILLA 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

Es una de las vísceras de la vaca, es también conocida 

Como el bazo y es de gran valor nutricional, por ser una víscera de producción de 
sangre que forma parte de los órganos que se constituyen en defensa del 
organismo. 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -20° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 



 

 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y 3 ªC la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 21 días para producto empacado al vacío. 

 

 



 

 

 

 

FICHA TECNICA 
 

PECHUGA 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

Musculo pectoral del pollo con el hueso central y con piel, sin alas, eviscerado y sin 
cuello. 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -20° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 

 



 

 

 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y 3 ªC la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 21 días para producto empacado al vacío. 

 



FICHA TECNICA 

MOLLEJAS  

1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mollejas frescas de pollo ausentes de vesículas biliares.

Extraídos en el proceso de evisceración del pollo en condiciones 

Higiénicas.

2.CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICOTEMPERATURA MAX         -15°

Temperatura min  0 

% grasa        N/a 

Peso        1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor  N/a 

Largo  N/a 

Ancho  N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 



 

 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y -18C la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 20 dias para producto empacado al vacío. 

 

 



 

 

 

 
FICHA TECNICA 

 

CORAZONES DE POLLO 
 
 
 
 
 
 

 
1.DESCRIPCION DEL PRODUCTO 

Corazones frescos de pollo extraídos en el proceso de 

Evisceración del pollo en condiciones higiénicas. 

2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICO 

TEMPERATURA MAX         -15° 

Temperatura min             0 

% grasa                          N/a 

Peso                               1.5 -5kgs 

COLOR CARACERISTICO 

Grosor                            N/a 

Largo                              N/a 

Ancho                             N/a 

Metales pesados según directiva 2001/22/CE 



 

 

 

 

 

3. NIVELES MICROBIOLOGICOS 

MICRORGANISMOS          LIMITE DE ACTEPTACION 

Aerobio                              D 1x1 OE ufc/gr 

enterobacterias                   2x OE ufc/gr 

escherichia coli                   3x OE ufc /gr 

staphylococccits aureus       3x OE ufc /gr 

salmonella sp                     ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogeno        ausencia en 25 gr 

4. ENVASES Y EMBALAJES  

Caja plástica, con funda de algodón. 

Colgado en carro Jumbo. 

Envasado al vacío, en filmado y encocado 

5. TRANSPORTE 

vehículo frigorífico con certificación ATP. 

6. INFORMACION TRAZABILIDAD 

En la entrega en la etiqueta del producto, datos de fabricador No. presas/peso 
neto temperatura de conservación lote de producción. 

Datos del cliente No. Lote fecha de producción y fecha de caducidad, No. Rgs 
Nombre del producto peso bruto peso neto datos fabricador. 

7. CADUCIDAD 

Conservar refrigerado entre 0 y -18C la fecha de consumo proferente se encuentra 
en la etiqueta adjunta al producto y correspondiente a 10 días para el producto 
fresco sin envasar y a 20 dias para producto empacado al vacío. 
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